:' Kaffeestrauch in voller Bliite

\' Arabicastrauch mit un-,
halb- und vollreifen

Robusta -
g5 strauch

Kerne aus der
;. Kaffeekirsche
> 5 Das trocknen an der Sonne

Wenn Sie mehr iiber das Produkt Kaffee

erfahren méchten, dann tauchen Sie
selbst in die Welt des Kaffees ein und
besuchen Sie mein

Kaffeeseminar

- fiir Einzelinteressenten oder
Gruppen bis max. 20 Personen

Freier Terminwunsch ab 8 Personen
auch an Sonn - oder Feiertagen

Die kleine Rostere1 mit

Kaffeestube und Espressobar

Anregende Informationen 1. Kahlgriinder Kaffeergsterei

fiir Kaffeeliebhaber und @;‘ Hans-J lirgen Fehre

GenieBer hochwertiger

Gewiirze + Trinkschokoladen A
Alle Kaffeesorten, die bei mir produziert -
werden, sind langzeit gerostet, 20-22 min. o 2092010 or
Dadurch wird der Kaffee sehr bekommlich und 1 PIatz
vor allem besonders vertriaglich, da sich die I

aggressiven Stoffe im Kaffee neutralisieren.
Da ich meine Kaffees auch dunkler roste,
sind diese ergiebiger und Sie sind je nach
eigenem Geschmack in der Lage, die Dosierung

meiner Kaffees zu reduzieren. L= ’f UK
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Meine Gewiirzmischungen, die ich selber her- Ihre personliche Kaffeeadresse fiir

stelle, beinhalten keine Zusatzstoffe oder . -
o erstklassige Qualitat und
Geschmacksverstirker ! Sie sind von Natur

aus sehr intensiv und verfiigen iiber eine garantierte Langzeltréstung im

natiirliche Scharfe, also sparsam einsetzen. traditionellen Trommelréffer .
Auch meine heiBen Trinkschokoladen sind mit Kaffee - Gewur‘ze
reinen Gewiirzen dezent verfeinert. ’

Tee - Schokolade

Offnungszeiten meiner Rosterei :
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Einen aromatischen und unbeschwerten
Genuss wiinscht Ihr langjshrig erfahrener

Kaffeeroster cftans—Qiitgen cfehre v . . .
Fis 2 Nontags bleibt die Risterei geschlossen
1.Kahlgriinder Kaffeerosterei H. - J. Fehre

Waagstrasse 6 ,63825 Schllkrippen Di. , Do.t Fr.: 8:00 - 12:30 u. 14:00 - 18:00

. [06024-509 6688 oder 0171-9254 900 Sa. : 9:00 - 14:00

www.kahlgrundkaffee.de Mi.: auf dem Wochenmarkt in Kahl 13 - 18 Uhr



Guatemala SHB 100% Hochlandkaffee aus einer
Anbauhéhe von 1700 m. Eine wirzig-feine Saure
und ein voller Korper machen ihn zu einem aus-
drucksstarken Premiumkaffee. 250 g 4,40 €
Costa Rica SHB 100% Arabica aus den besten
Hochlagen Costa-Ricas. Feinwiirzig, gepaart mit
einer spritzigen Saure. 250 g 4,00 €
Yirgacheffe 100% &thiopischer Spitzenkaffee aus
den schattigen Waldgirten des siidlichen Hochlandes,

ein frischer, fruchtiger Geschmack und ein intensives
Aroma zeichnen ihn aus. 200 g 4,80 €

Peru Arabica Ein Bio + Fair - kaffee
aromatisch, wiirzig, weich. 250 g 4,50 €

Santos NY2 100% Arabica aus Brasilien. Mild,
sdurearm , extraktreich. 250 g 3,80 €

Papua Neu Guinea weicher, fruchtiger Kaffee,
Sigri AA, zéhlt zu den Top-Lagen in der

Kaffeewelt 200 g 4,20 €
Mexico SHG/EP Perl, Milder Arabica, weich,
vollmundig, bekommlich . 250 g 4,20 €
Ecuador Bio + Fair 250 g 4,40 €
Dominikanische Republik 250 g 4,40 €
Nikaragua AAA 250 g 4,40 €

Jeilweise Perlbohnige @ualititen,
selten, besonders und hochwertig

Café Facile Der Leichte, mit Kohlensiure

entkoffeinierter Arabica. Ausdrucksvoller

Korper und leichter Geschmack. 250 g 4,20 €

Westerngriinder Mischung Milde Mischung aus
100% Arabicabohnen 250 g 3,60 €

Hausmischung Spessartrauber Kraftig wiirzige
Mischung aus 100% Hochlandarabicas,mit Milch
oder Sahne. . .wunderbar 250 g 4,00 €

Kahlgriinder Schiimli Arabica-Robusta Mischung
perfekt als Café Créme im Vollautomaten oder
zum Aufbrihen . 200 g 3,80 €

Schéllkrippener Royal Wiirzig-aromatische
Arabicamischung, alternativ zum Espresso im Voll-
automaten oder Siebtriger fir Kaffee/Cappuccino

oder als kraftiger Brithkaffee. 250 g 4,20 €

e nach Besonderfieit weitere Sorten

Espresso Sensibile intensiv und
geschmackvoll, mit Kohlensaure
entkoffeinierter Kaffee, daher

sehr aromatisch . 250 g 4,40 €

Espresso Piano Der Leichte, ein angenchmes
Aroma und ein mittlerer Extrakt zeichnen ihn
aus. 250 g 4,20 €

Espresso Mezzoforte Der Mittelkréiftige,
Arabica-Robustamischung mit sanfter Wirze
und weichem Charakter 250 g 4,40 €

Espresso Brioso Der Feurige,
ausgepragt wirzig, dunkler Brand, 6lige Bohnen

- typisch sizilianisch 250 g 4,80 €

Espresso Double Der doppelt gerdstete,
betont sdurearm, extrakt- und aromareich

idealer Milchbegleiter 250 g 4,90 €

Espresso Robusta India gewaschener Robusta aus
okologischem Anbau, sehr extraktreich, daher
intensiv, super vertridglich 250 g 4,40 €

Espresso Black Africa reich an ausgeprag-
ten Fruchtsduren und sehr konzentriert im
Geschmack, richtig stark. 250 g 4,90 €

Espresso Monsooned Malabar Espresso-
vegniigen auf hochstem Niveau, wuchtig,

250 g 4,80 €

Espresso Solido Mischung aus ungewasche-
nen Arabica - und Robustakaffees. Erdig
und gehaltvoll . 250 g 4,20 €

Espresso Trio Komposition aus 3 Robusta-
kaffees, sehr extraktreich, intensiv aber
weich, i1deal auch als Milchbegleiter,

weich und einzigartig

sehr koffeinhaltig. 2o 4,20 €
Reine Espressosorten:

Salvador Arabica 250 g 4,50 €
Panama o. DomRep. Arabica 250 g 4,90 €
Cuba Arabica ,selten “ 250 g 5,50 €

Alle Preise ab Rosterei im Papierbeutel !

Fiir aromaversiegelte Ventilbeutel zusdtzlich
je: 250gr.= 0,50 €, 500gr.= 0,70 € 1Kg = 1€.
Internetversand im Ventilbeutel !



